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F A C T  S H E E T

Das Weingut VILLA HUESGEN in Traben-Trarbach 
blickt seit 1735 auf eine Historie im Weinbau und Wein-
handel zurück und wird heute von Ado Huesgen in der 8. 
Generation geführt. Mit großer Liebe zur Moselregion 
und ihren Schiefersteillagen, mit Leidenschaft für das 
Handwerk in Natur und Keller sowie Respekt und Verant-
wortung für Natur und nächste Generationen, entstehen 
feine und komplexe Weine. Jeder einzelne gemacht, um 
den Moment zu genießen.

L A G E

Dieser Riesling kommt aus dem Enkircher Steffens-
berg, eine Lage, die nach der “preussischen Lagenklas-
sifizierung von 1868” der höchsten Stufe zugeordnet 
wurde. In den Steillagen mit teilweise über 50% Stei-
gung und einer reinen Ausrichtung nach Süden findet 
man den kupferroten und grauen Schiefer, der dem 
Wein seine kraftvolle Struktur gibt. Alle Trauben dieses 
Weines sind von Hand schonend in kleinen Gebinden 
gelesen, so dass nur gesunde und vollreife Trauben ver-
wendet werden.

W E I N B E S C H R E I B U N G

Zarte goldgelbe Farbe mit hellgrünen Reflexen. Aro-
matisch duftige Spätlese mit Aromen, die an Pfirsich, 
Zitrus und weiße Blüten erinnert. Am Gaumen fein-
gliedrig mit exotischen Noten wie Ananas, Litschi, 
kandierte Zitrone. Elegantes Süße-Säure Spiel. Langer 
Abgang mit dezenter Mineralität.

K E Y  F A C T S

Lage: Enkircher Steffensberg
Rebsorte: 100 % Riesling
Klassifizierung: Prädikatswein Spätlese fruchtsüß
Alkohol: 8,5 %   Säure: 7,5 g/l   Zucker: 63 g/l
Alter der Reben: 30-50 Jahre
Anbau: Minimalistische, nachhaltige Bewirtschaftung
Ausbau: Edelstahl, Schwerkraftprinzip, 
Kaltvergärung, spontanvergoren, mit längerer Mai-
schestandzeit
Alterungspotential: 10 Jahre plus
Trinktemperatur: 8-11°C
Food Pairung: Quiche, asiatische Gerichte, leichte 
Desserts 
Formate: 0,75 l


