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T E R R O I R
Der Trabener Würzgarten schmiegt sich direkt an die 
Doppelstadt Traben-Trarbach. Diese Moselsteillage mit 
einer Hangneigung von bis zu 44% und Ausrichtung nach 
Westen verfügt über einen lockeren Blau-Grau-Schie-
fer. Der schon teilweise stark verwitterte Boden gibt den 
Weinen ihre klare, kühle und mineralische Struktur. Die 
Weine sind geprägt durch deutlich rauchige und kräutige 
Noten.
W E I N B E S C H R E I B U N G
Hellgelb mit grünen Reflexen. Elegante Nase mit an-
fangs verschlossenem Charakter, öffnet sich aber gut. 
Reife Frucht erinnert an Nektarine, reife Aprikose, fri-
sche Zitronen- und Orangenzesten, feine aroma-tische 
Kräuter. Am Gaumen gut strukturiert mit verhaltener 
Süße, knackiger Säure, saftigem Charakter mit deut-
licher Frucht von Nektarine, reifer Aprikose, frischer 
Zitronenzeste und feinen aromatischen Kräutern. Her-
vor-ragende Länge. (tasted by tasteTainment)
K E Y  F A C T S
Lage: Trabener Würzgarten
Rebsorte: Riesling
Alk.: 11,5 %   Restzucker: 5,11 g/l   Säure: 7,4 g/l   
Alter Klassifizierung: Qualitätswein b. A. 
Alter der Reben: 5 Jahre
Anbau: Spaliererziehung, minimalistisch mit natürlicher 
Begrünung, Ertragsbegrenzung, vorwiegend Handarbeit
Moderner australischer Ausbau: kalt gepresst, nur klarer 
Saft, natürliche Hefe, um die Weine trocken zu fermen-
tieren. Frühe Füllung zur Erhaltung seines lebendigen,
fruchtigen Charakters.
Alterungspotential: 5 Jahre
Passt zu: Fisch und Meeresfrüchte, Zwiebelkuchen
Trinktemperatur: 6-8 °C
Formate: 0,75 l
R AT I N G S
91 tasted by tasteTainment
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F A C T  S H E E T

H U E S G E N  &  M A R G A N  J O I N T  V E N T U R E 
Eine seit über 40 Jahren über Kontinente bestehende 
Freundschaft war die Basis dieser Kooperation: Ado Hu-
esgen in der neunten Generation deutschen Weinbaus und 
Andrew Margan mit 50 Jahrgängen Erfahrung australi-
schen Weinmachens. Mit ihrer ganzer Leidenschaft und 
ihrem Know entsteht dieser einzigartige Mosel Riesling in 
limitierter Auflage.

https://www.margan.com.au


